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Euroinnova International Online Education

Especialistas en Formacion Online

SOMOS
EUROINNOVA
INTERNATIONAL
ONLINE
EDUCATION

Euroinnova International Online Education inicia su
actividad hace mas de 20 afos. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educacién online, esta
escuela de formacién crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiantes de experimentar un
crecimiento personaly profesional con formacién
eminentemente practica.

Nuestra visién es ser una escuela de formacién online
reconocida en territorio nacional e internacional por
ofrecer una educacién competente y acorde con la

realidad profesional en busca del reciclaje profesional.

Abogamos por el aprendizaje significativo para la vida
real como pilar de nuestra metodologia, estrategia que
pretende que los nuevos conocimientos se incorporen
de forma sustantiva en la estructura cognitiva de los
estudiantes.

R

CERTIFICACION
EN CALIDAD

www.euroinnova.edu.es

Euroinnova International Online Education es miembro de pleno
derecho en la Comision Internacional de Educacién a Distancia,
(con estatuto consultivo de categoria especial del Consejo
Econdémico y Social de NACIONES UNIDAS), y cuenta con el
Certificado de Calidad de la Asociacion Espafiola de
Normalizacion y Certificacion (AENOR) de acuerdo a la
normativa ISO 9001, mediante la cual se Certifican en Calidad
todas las acciones formativas impartidas desde el centro.
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Descubre Euroinnova International Online Education

Nuestros Valores

_/z:\

B> L

ACCESIBILIDAD HONESTIDAD

Somos cercanos y Comprensivos, Somos claros y transparentes,
trabajamos para que todas las nuestras acciones tienen como Ultimo
personas tengan oportunidad de objetivo que el alumnado consiga sus
seguir form&ndose. objetivos, sin sorpresas.

PRACTICIDAD

Formacion practica que suponga un
aprendizaje significativo. Nos
esforzamos en ofrecer una
metodologia practica.

EMPATIA

Somos inspiracionales y trabajamos
para entender al alumno y brindarle
asf un servicio pensado pory para él

A dia de hoy, han pasado por nuestras aulas mas de 300.000 alumnos provenientes de
los 5 continentes. Euroinnova es actualmente una de las empresas con mayor indice de
crecimientoy proyecciéon en el panorama internacional.

Nuestro portfolio se compone de cursos online, cursos homologados, baremables
en oposiciones y formacion superior de postgrado y master.

www.euroinnova.edu.es
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Implantacion, Gestion y Auditoria de la Norma BRC 8 de Seguridad Alimentaria
(Titulacion Universitaria con 5 Créditos ECTS)

DURACION
0125 horas

MODALIDAD
0Online

CREDITO
05 ECTS

CENTRO DE FORMACI()N:
Euroinnova International

Online Education EUROINNOVA

INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION

TITULACION

Titulacién Universitaria en Implantacion, Gestion y Auditoria de la Norma BRC 8 de Seguridad
Alimentaria con 5 Créditos Universitarios ECTS. Formacion Continua baremable en bolsas de
trabajo y concursos oposicion de la Administracion Publica.

Una vez finalizado el curso, el alumno recibird por parte de Euroinnova International Online Education via

correo postal, la titulacién que acredita el haber superado con éxito todas las pruebas de conocimientos
propuestas en el mismo.

Esta titulacion incluird el nombre del curso/master, la duracién del mismo, el nombre y DNI del alumno, el

nivel de aprovechamiento que acredita que el alumno superé las pruebas propuestas, las firmas del
profesory Director del centro, y los sellos de la instituciones

que avalan la fFormacién recibida (Euroinnova Internaional Online Education y la Comisidn Internacional
para la Formacion a Distancia de la UNESCO).

AENOR | AENOR [t
www.euroinnova.edu.es {1QNET
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Don Juan Cayon Peita, Rector Magnifico
de la Universidad Antonio Nebrija

certifica que
Nombre del Alumno/a
«con N* Documento XXXXXXXXX
ha realizado la accion formativa de

Nombre de la Accion Formativa

del (dia) al (dia) de (mes) de (ao)
de (nimero) horas y ro) créditos ECTS
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El presente CURSO HOMOLOGADO EN IMPLANTACION, GESTION Y AUDITORIA DE LA
NORMA BRC 8 ofrece una formacién especializada en la materia. La cadena alimentaria a
nivel global estd enfrentando importantes requerimientos en el dmbito del medio ambiente,
lainocuidad, la salud y la seguridad. En este marco, existen diversos documentos, protocolos
y normativas exigidos por los compradores de los distintos paises. Dentro de las normas
exigidas por ese mercado se destaca la Norma Mundial de Seguridad Alimentaria publicada
por British Retail Consortium (BRC), cuya implementacién es un elemento clave para acceder
al mismo. A través de este Curso Universitario en Implantacion, Gestion y Auditoria de la
Norma BRC 8 de Seguridad Alimentaria el alumno conocera todo lo relacionado con la
Norma Mundial de Seguridad Alimentaria asi como su integracién dentro de un Sistema
APPCC de forma profesional.

OBJETIVOS

Los objetivos que se pretenden conseguir con este Curso BRC Online son los siguientes:
Conocer qué es la Norma Mundial de Seguridad Alimentaria BRCy a qué empresas se aplica.
Saber cual es la estructura de la Norma Mundial de Seguridad Alimentaria BRC. Entender la
importancia de integrar el sistema APPCCy la Norma Mundial de Seguridad Alimentaria BRC
para mejorar la seguridad de los productos alimenticios. Aprender a llevar a la practica
medidas de control del producto, de los procesos y del personal adecuadas al sistema de
gestion de la calidad y la seguridad alimentaria. Conocer cudles son los requisitos necesarios
para certificarse en la Norma BRC.

A QUIEN VA DIRIGIDO

El presente CURSO ONLINE HOMOLOGADO EN IMPLANTACI()N, GESTION Y AUDITORIA DE
LA NORMA BRC 8 estd dirigido a productores dedicados a la industria agroalimentaria, asi
como responsables de calidad y personal técnico de esta industria. En general, a cualquier
persona interesada en formarse acerca de esta Norma Mundial y/o quieran conseguir una
TITULACION UNIVERSITARIA HOMOLOGADA.

PARA QUE TE PREPARA

www.euroinnova.edu.es
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A través de este CURSO ONLINE HOMOLOGADO EN IMPLANTACION, GESTION Y
AUDITORIA DE LA NORMA BRC 8 el alumno conocera todo lo relacionado con la Norma
Mundial de Seguridad Alimentaria BRC 8 asi como su integraciéon dentro de un Sistema
APPCC. De igual modo podra llevar a la practica las medidas de control necesarias para la
correcta gestion de la calidad y la garantia de la seguridad alimentaria. El presente Curso
Universitario estd Acreditado por la UNIVERSIDAD ANTONIO DE NEBRIJA con 5 créditos
Universitarios Europeos (ECTS), siendo baremable en bolsa de trabajo y concurso-oposicién
de la Administracion Pablica

SALIDAS LABORALES

Una vez finalizada la formacion en el presente curso, habras adquirido los conocimientos y habilidades
que aumentaran tus expectativas laborales como Responsable de Calidad en Empresas alimentarias,
Hosteleria, Cocina, Pequenos comercios alimentarios, etc.

www.euroinnova.edu.es
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MATERIALES DIDACTICOS

e Manual tedrico: Implantacién, Gestiény
Auditoria de la Norma BRC 8 de Seguridad
Alimentaria

¢ Paquete SCORM: Implantacién, Gestiény
Auditoria de la Norma BRC 8 de Seguridad
Alimentaria

* Envio de material diddctico solamente en Espana.

AENOR j§] AENOR 2
www.euroinnova.edu.es :
s | e T )
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FORMAS DE PAGO _——
- Tarjeta de crédito. . e :
Torserence. @

- Paypal. bizum -
- Bizum.
- PayU. Wb’ 7 M Fracciona tu pago con la
- Amazon Pay. garantia de
LLAMANOS GRATISAL & Innovapay
FINANCIACION Y BECAS

EUROINNOVA continta ampliando su programa de becas para acercar y posibilitar el aprendizaje continuo al
maximo numero de personas. Con el fin de adaptarnos a las necesidades de todos los perfiles que
componen nuestro alumnado.

Euroinnova posibilita el
acceso a la educacion
mediante la concesion
de diferentes becas.

BECA
Desempleados

Ademas de estas ayu-
das, se ofrecen Facilida-
des economicas y me-
todos de financiacion
personalizados 100 %
sin intereses.

BECA
Emprende

BECA
Antiguos
Alumnos

www.euroinnova.edu.es
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LIDERES EN FORMACION ONLINE

7 Razones para confiar en Euroinnova

v/ 25% de alumnos internacionales.

v/ 97% de satisfaccion.

v 100% lo recomiendan.

v Mas de la mitad ha vuelto a
estudiar en Euroinnova

NUESTRA EXPERIENCIA

v Mas de 20 afios de experiencia.

' Mas de 300.000 alumnos vya se han
formado en nuestras aulas virtuales

« Alumnos de los 5 continentes.

Las cifras nos avalan

7~ 47 ki

4,7 kKA 8.582
J 2.625 opiniones

0) 5.856
12.842 opiniones suscriptores

suscriptores

NUESTRO EQUIPO

En la actualidad, Euroinnova cuenta con un equipo humano formado por mas de 300
profesionales. Nuestro personal se encuentra sélidamente enmarcado en una estructura
que facilita la mayor calidad en a atencién al alumnado.

NUESTRA METODOLOGIA

—_—

@ APRENDIZAJE SIGNIFICATIVO

- 100% ONLINE

Jm— —

Estudia cuando y desde donde quieras.
Accede al campus virtual desde cualquier

dispositivo.
EQUIPO DOCENTE

O L]
@ ESPECIALIZADO

Euroinnova cuenta con un equipo de
profesionales que haradn de tu estudio una
experiencia de alta calidad educativa

www.euroinnova.edu.es

Con esta estrategia pretendemos que los
nuevos conocimientos se incorporen de
forma sustantiva en la estructura cognitiva
del alumno.

% NO ESTARAS SOLO

Acompafamiento por parte del equipo de
tutorizacién durante toda tu experiencia
como estudiante.



https://euroinnova.edu.es/curso-brc
https://euroinnova.edu.es/curso-brc/#solicitarinfo

ST
NEBRIJA _ﬂnx

NEFC oiiltor fei)) EUROINNOVA
CONTINUA ¢B§ NNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNN

a”uqm\ﬂ‘@

Implantacién, Gestion y Auditoria de la Norma BRC 8 de Seguridad Vercorsoenlaiveb Solicitainiormarioniarabis
Alimentaria (Titulacién Universitaria con 5 Créditos ECTS) 9

CALIDAD AENOR

« Somos Agencia de Colaboracién N° 9900000169 autorizada por el Ministerio
de Empleo y Seqguridad Social.

« Se llevan a cabo auditorias externas anuales que garantizan la maxima calidad
AENOR.

« Nuestros procesos de ensefanza estan certificados por AENOR por a ISO 9001

000
AENOR | AENOR ..-.f;-,-.'.:.’:....
A0
f) (.‘l (]
bEtacaLDAD | | AMBiENTAL :IQNET

L]
1S0 3001 1S014001 LTD

CONFIANZA
60L§A DE EMPLEO
Contamos con el sello de Y PRACTICAS
Confianza Online y Disponemos de Bolsa de
colaboramos con la Empleo propia con diferentes
Universidades mas ofertas de trabajo, y facilitamos
o la realizacidon de practicas de
prestigiosas, empresa a nuestro alumnado.
Administraciones Publicas y

Empresas Software a nivel Somos agencia de colaboracion

: _ ) _
Nacional e Internacional. N° 9900000169 autorizada por
el Ministerio de Empleoy

Seguridad Social.
*
O * o oreRa be MNP
e | Y SEGURIDAD SOCIAL
CONFIANZA

ONLINE

www.euroinnova.edu.es
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Solicita informacion gratis

SOMOS DISTRIBUIDORES DE FORMACION

Como parte de su infraestructuray
como muestra de su constante
expansioén, Euroinnova incluye dentro
de su organizacién una editorial y una
imprenta digital industrial.

ONLINE EDUCATION

www.euroinnova.edu.es
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:
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES

|
R ) . vl “2, A
| uemc. - PN udima UCAM % UCAV
NEBRIJA UNIVERSIDAD A DISTANCIA UNIVERSIDAD = -
ormene CATOLICA DE MURCIA " st www.ucavila.es

Universidad Europea
Miguel de Cervantes

Centro

utc &£@ ™N.oTus UANE UTEG::..

SiU sumese (v~ W UDAVINCI @ ecameus

@ e FONDO P@L =
L Junta SOCIAL A
= o o APel Aeno
AENOR | AENOR [Py A\ | cermirieo
s ASSOCIATE

GESTION GESTION IiNet @
DE LA CALIDAD AMBIENTAL
15014001 W AdObe

150 9001

®x°cechr ©

CONFIANZA
INLIN

iyl Google

for Education

J Microsof_t’”
£ Office

aMaDeEus ~Sacge
software Specialist HP ExpertONE

Your technology partner

Accredited Technical Associate

AENOR || AENOR %
:
EEa— )
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Programa Formativo

UNIDAD DIDACTICA 1. REQUISITOS LEGALES BASICOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

1. La legislacion en seguridad alimentaria
2. Descripcion del marco legislativo en materia de seguridad alimentaria
1. - Higiene de los productos alimenticios
2. - Sistema de creaciény asignacion de identificadores Unicos a los organismos
modificados genéticamente
. - Higiene de la produccién y comercializacion de los productos alimenticios
. -Indicacién de los ingredientes presentes en los productos alimenticios
. - Principios y los requisitos generales de la legislacién alimentaria
. - Informacioén alimentaria facilitada al consumidor

a1~ W

UNIDAD DIDACTICA 2. QUE ES LA NORMA BRC

1. Lanorma BRC
2. Beneficios
3. Aspectos clave de la BRC
4. Origeny evolucién de la norma BRC. Campo de aplicacion
1. - Origen
2. - ;Por qué surge?
3. - Alcance de la Norma Mundial de Seguridad Alimentaria

UNIDAD DIDACTICA 3. ESTRUCTURA DE LA NORMA BRC

1. Norma BRC Versién
1. - Estructura BRC V7
2. - Estructura BRC VS8

UNIDAD DIDACTICA 4. COMPROMISO DEL EQUIPO DIRECTIVO

1. El compromiso de la direccién
2. Requisitos
1. - Compromiso del equipo directivo y mejora continua
2. - Estructura organizativa, responsabilidades y autoridad de gestion

UNIDAD DIDACTICA 5. EL PLAN DE SEGURIDAD ALIMENTARIA: APPCC

1. El Codex alimentarius

. - Formacién del equipo de seguridad alimentaria del APPCC.
. - Programas de prerrequisitos.

. - Descripcion del producto.

. - Determinacion del uso previsto.

. - Elaboracién de un diagrama de flujo del proceso.

vl A WIN =

www.euroinnova.edu.es
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. - Verificacion de los diagramas de flujo.

. - Enumeraciéon de todos los posibles peligros relacionados con cada fase del
proceso, realizacion de un analisis de peligros y estudio de las medidas
destinadas a controlar los peligros identificados.

8. - Determinacién de los puntos criticos de control (PCC).
9. - Establecimiento de limites criticos para cada PCC.

10. - Establecimiento de un sistema de vigilancia de cada PCC.

11. - Establecimiento de un plan de medidas correctivas.

12. - Establecimiento de procedimientos de verificacién.

13. - Documentacion y registro del APPCC.

14. - Revision del plan APPCC.

~N O

UNIDAD DIDACTICA 6. SISTEMA DE GESTION DE LA CANDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

Manual de calidad y gestiéon alimentaria.

Control de la documentacion.

Cumplimentacién y mantenimiento de registros.

Auditorias internas.

Aprobacién y seguimiento de proveedores y materias primas.
Especificaciones.

Medidas correctivas y preventivas.

Control de producto no conforme.

Trazabilidad.

Gestion de reclamaciones.

Gestion de incidentes, retirada de productos y recuperacion de productos.

SoOYeNOURAWN =

—

UNIDAD DIDACTICA 7. NORMAS RELATIVAS AL ESTABLECIMIENTO

Normas relativas al exterior del establecimiento.

Proteccion del establecimiento y defensa alimentaria.

Disposicion de las instalaciones, flujo de productos y separacién de zonas.
Estructura de la fabrica, zonas de manipulacion de materias primas, preparacion,
procesado, envasado y almacenamiento.

Servicios de redes publicas: agua, hielo, aire y otros gases.

Equipos.

Mantenimiento.

Instalaciones para el personal.

Control de la contaminacion fisica y quimica del producto: zonas de manipulacién de
materias primas, preparacion, procesado, envasado y almacenamiento.

10. Equipos de detecciény eliminacion de cuerpos extranos.

11. Limpieza e higiene.

12. Residuosy eliminacion de residuos.

13. Gestién de excedentes de alimentos y productos para alimentacion de animales.
14. Gestion de plagas.

15. Instalaciones de almacenamiento.

16. Expediciény transporte.

PN =

W ooNW;

www.euroinnova.edu.es
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UNIDAD DIDACTICA 8. CONTROL DEL PRODUCTO

Disefio y desarrollo del producto.

Etiquetado del producto.

Gestion de alérgenos.

Autenticidad del producto, reivindicaciones y cadena de custodia.
Envasado del producto.

Inspeccion del producto y analisis en el laboratorio.

Distribucién de producto.

Alimentos para mascotas.

O N AR WN =

UNIDAD DIDACTICA 9. CONTROL DE PROCESOS

1. Control de las operaciones

2. Control del etiquetado y de los envases

3. Cantidad: control de peso, volumen y nimero de unidades

4. Calibracion y control de dispositivos de medicién y vigilancia.

UNIDAD DIDACTICA 10. PERSONAL

1. Formacién: zonas de manipulacion de materias primas, preparacion, procesado,
envasado y almacenamiento

2. Higiene personal: zonas de manipulaciéon de materias primas, preparacion, procesado,
envasado y almacenamiento

3. Revisiones médicas

4. Ropa de proteccion: empleados o personas que visiten las zonas de produccion.

UNIDAD DIDACTICA 11. ZONAS DE ALTO RIESGO, CUIDADOS ESPECIALES Y CUIDADOS
ESPECIALES A TEMPERATURA AMBIENTE

1. Disposicion de las instalaciones, flujo de productos y separacion de zonas de alto
riesgo, cuidados especiales y cuidados especiales a temperatura ambiente.
Estructura de los edificios en las zonas de alto riesgo y cuidados especiales
Mantenimiento en las zonas de alto riesgo y cuidados especiales.
Instalaciones para el personal en las zonas de alto riesgo y cuidados especiales.
Limpieza e higiene en las zonas de alto riesgo y cuidados especiales.

1. - Residuos y eliminacion de residuos en las zonas de alto riesgo y cuidados

especiales.

6. Ropa de proteccion en las zonas de alto riesgo y cuidados especiales.

mhwn

UNIDAD DIDACTICA 12. REQUISITOS APLICABLES A LOS PRODUCTOS MERCADEADOS

1. Aprobaciény seguimiento de fabricantes o envasadores de productos alimentario
mercadeados.

Especificaciones.

Inspeccion del producto y analisis en el laboratorio.

Legalidad del producto.

Trazabilidad.
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Euroinnova

International Online Education

Esta es tu Escuela
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. Te ha parecido interesante esta formacion? Si adn tienes dudas, nuestro
equipo de asesoramiento académico estara encantado de resolverlas.
Preguntanos sobre nuestro método de formacion, nuestros profesores, las
becas o incluso simplemente condcenos.

Solicita informacion sin compromiso.

Llamadme gratis iMatricularme ya!
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